
P O R  Q U É  L E  C O N V I E N E

Controles consistentes y conformes
Garantice revisiones de temperatura confiables

durante los procesos de calentamiento y

enfriamiento.

Reduzca el desperdicio de alimentos
Un sistema flexible que monitorea la temperatura de

forma constante y anticipa los riesgos clave.

Devuélvale tiempo a su equipo
PathSpot solo notifica cuando realmente se requiere

una acción.

Instalación de la sonda y captura del proceso desde tablet

Notificación de proceso fuera de rango, en
tiempo real

Bitácora HACCP, sonda física y panel de
procesos activos

C Ó M O  F U N C I O N A

Sondas inteligentes, registro más inteligente
Sondas montadas con registro automático y rangos configurables para
cualquier tipo de alimento.

Visibilidad total del proceso
Registros digitales con tendencias, notas de proceso y acciones
correctivas documentadas.

Control integral del proceso
Enfriamiento en dos etapas, calentamiento, congelación y calibración,
con aprobación gerencial.

Panel remoto
Vea todos los procesos y alertas de cada sucursal, listos para
aprobación o atención.

Registros descargables
Reportes automáticos por correo mantienen informados a equipos y
gerencia.

Alertas automáticas
Directo a su iPad, para saber de inmediato si un proceso se sale de
control.

P AT H S P O T
T E C H N O L O G I E S

¿Seguimos la
conversación? info@pathspottech.com

P R O C E S O S  T É R M I C O S

S E R I E  P O W E R  ·  P A T H S P O T

Process Probes
La sonda inteligente de PathSpot que alerta y registra la temperatura en cada
proceso térmico de su cocina.
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